@ L'Essentiel

Une bonne maitrise de I'hygiéne de votre chai et de vos matériels, de la récolte jusqu’a la mise en bouteilles,
est primordiale car elle a une incidence sur la qualité des vins et leur évolution dans le temps. Pour éviter
un risque d'altération de votre vin et de ses qualités organoleptiques, nous vous accompagnons dans la
définition de votre plan d’hygiéne et dans le choix du produit adapté a vos besoins.

BIEN RAISONNER
=

RESPECTER LES BONNES PRATIQUES DE NETTOYAGE ET DE DESINFECTION

Une bonne hygiene en cenologie permet de réduire les risques d'altération du produit et de ses qualités organoleptiques.

LA DESINFECTION

Deux grandes étapes sont indispensables :

LE NETTOYAGE
|

, | ,

- Elimine les souillures adhérentes a la surface - Elimine les bactéries (pédiocoques, acétiques
(dont le tartre et les matieres colorantes) et lactiques), et les levures indésirables

- L'action de détergence permet de détacher comme les Brettanomyces

les salissures de leur support

Pour un nettoyage efficace, 6 étapes essentielles sont a respecter :

Validation de

Ensemble de la Vigne au Vin

Préparation / Nettoyage / Rincage - . . . s
Pll'aélava o D& terye:ce 3 I'i a?l Désinfection Rincage I'efficacité
9 9 de rincage
- Démontez le - Appliquez un « Eliminez les - Utilisez un * Rincez a l'eau « Testez au papier pH
matériel et éliminez détergent alcalin souillures et le désinfectant pour ou avec un réactif.
a l'eau a moyenne en circuit fermé produit résiduel la destruction des Cette vérification
pression (10 a 20 pour éliminer avec de 'eau a micro-organismes doit étre
bars) et a gros le biofilm et les moyenne pression obligatoirement
débit (30 a 40 L/ souillures en tracée (réglement
min) les souillures les mettant en européen
visibles a I'ceil nu suspension 178/2002)
Ce document, a vocation purement informative, ne saurait engager la responsabilité de ses auteurs
en cas de mauvaise interprétation des données et préconisations qui y sont contenues.

N'hésitez pas a contacter votre technicien EVV !
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RAISONNER LAPPLICATION DU PRODUIT

Pour un nettoyage et une désinfection efficaces, il est important de combiner 4 parameétres pour l'application de votre produit :
méthode TACT.

« Utilisez des balles en mousse

pour les tuyaux, une téte rotative

« Utilisez le détergent avec de de lavage, des boules de lavage,
I'eau a température ambiante T A éponges abrasives ou brosses...
pour qu'il soit plus efficace pour une action

sans excéder les 45°C Temperature Action mecanique plus efficace

B A
3

Téte rotative de lavage

« Laissez agir le produit
le temps préconisé en accord

avec la concentration utilisée. 4 ‘R tez | trati
Temps de contact Concentration SEECIE (55 ComdEmaEIns

En moyenne, RS PR
P 1 Moyenne, préconisées pour éliminer
laissez aqgir T C

tre 15 les micro-organismes ciblés
Canon entre

a mousse et 20 minutes.

é

ADAPTER LE PRODUIT A SES CONDITIONS D'APPLICATION

Le produit a utiliser est a déterminer en fonction de la souillure a éliminer ainsi que de I'eau utilisée pour le rincage.

Utilisation d'un produit acide

., (a choisir en fonction de la dureté
Minérale de l'eau)

(calcaire)

Eau trés peu calcaire :
Difficultés de rincage,
et augmentation de Ia
consommation en eau

©® Acide péracétique + péroxyde Trés douce
d'hydrogene

. Utilisation d'un détergent alcalin
Organique

® Alcalin/  Alcalin chloré

SOUILLURE
TYPE D'EAU

Eau trés calcaire :

Nécessité d'utiliser des produits
contenant des « séquestrants ».
lls permettent de capter les ions
calcium et ainsi éviter les dépdts
de calcaire (support de tartre
des micro-organismes)

Désinfection chimique (utilisation
(VIS -0 d'un désinfectant) ou physique
(thermique, UV...)
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CHOISIR LE PRODUIT SELON LE SUPPORT A NETTOYER

Déterminez avec le tableau ci-dessous les intrants les plus adaptés selon ce que vous devez nettoyer et les opérations que vous effectuez.
Ne désinfectez que sur du matériel propre. Le nettoyage (détartrage et détergence) est prioritaire a la désinfection.

LES RECOMMANDATIONS DE LEXPERT

Ce que vous nettoyez

— 1\ c—
Cuves en inox,
ll béton revétu ou brut*“ :(:II I I
1 -
Matériel de récolte [
et de vinification - "
' Matériel Filtre P
A H petit matériel Entretien Rénovation . : TuYauterle, circuits,
Les °pe,rat|°ns et sols quotidien annuelle en bois tangentiel filtre, pompes...
effectuées
PRELAVAGE Prélavage a I'eau potable a g3ros’ débit (30 a 40 L/min) et sous pressmn (10 a 20 bars).
Compter 3 m3 d'eau par lavage pour un bon prélavage.
o [ J o [
Sans .
chiore HD PLUSFOAM ® DIVOSAN DIVOFLOW 50 Pression / DIVOS 123 DIVOFLOW 50 m
OMEGA HP® s vapeur
7% DIVOS 35@
DIVOFLOW 50 m DIVOSAN
& OMEGA HP®
NETTOYAGE
20 A 40
MINUTES DE
CONTACT Avec DIVOSAN TC 86 DIVOSAN TC 86 DEEN
chlore PROFILE® PROFILE®@ &
@ DEOGEN DEOGEN
ACTIVATEUR DE o ® ® ®
DETERGENCE / Sans BOOSTER® BOOSTER® BOOSTER® BOOSTER®
DEROUGISSANT  SMore
RINCAGE Rincage a I'eau potable + test de ringcage avec papier pH
o @ DIVOSAN HS 35 ©
DIVOSAN DIVOSAN DIVOSAN @
Sans OMEGA HP® MULTIPLY MULTIPLY
chlore
® o ®m
DESINFECTION ETHA PLUS®
20 MINUTES
plEGE AL Avec DIVOSAN TC 86 DIVOSAN TC 86 DIVOS
chlore
@ DEOGEN DEOGEN
RINCAGE Rincage a I'eau potable + test de rincage avec bandelette péroxyde

®DIVOSAN OMEGA HP : Alcalin et amines (désinfectant non oxydant)
@ PROFILE : Détergent non homologué désinfectant

' BOOSTER : compatible avec HD PLUSFOAM ou DIVOSAN OMEGA HP
@ Sur béton brut, éviter DIVOSAN MULTIPLY

@ A utiliser avec eau froide @ A utiliser avec eau chaude

@ Alcalin / © Alcalin chloré / @ Peroxyde d'hydrogéne / ® Acide péracétique + péroxyde d'hydrogéne /

® Détergent acide a base d'acide citrique

©® Homologué désinfectant

™ Sur tétes de bouchage, becs de tireuse sans ringage aprés application
®HD PLUSFOAM : produit moussant

Produits utilisables en AB Europe

Ethanol
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CAS PARTICULIER DES MACHINES A VENDANGER

Le démontage des parties amovibles est conseillé aussitdt apres I'utilisation du matériel. Le prélavage est une étape importante
et participe pour 80 % a l'efficacité du nettoyage de votre machine. Pratiqué seul, il ne permet pas I'élimination dans le temps des
formations de tartre et des dépots des jus sucrés qui sont a la base des contaminations microbiennes possibles.

Bénéficiez d'un accompagnement dans votre procédure de nettoyage pour le contrdle d'hygiene par ATP-métrie.

Godet de is‘i‘m Téte

convoyage % de
raisin é récolte

PRELAVAGE Prélavage a l'eau froide avec un débit important
@ HD PLUSFOAM*
ou @ DIVOFLOW 50 ETa‘xgiﬁg
+ @ DIVOSAN HS 35
Sans chlore Préparation 5%+5% PUR
Application Pulvérisation ou mousse Pulvérisation
NETTOYAGE . _ ,
+ DESINFECTION Temps de contact 15 a 20 minutes Quelques minutes
DIVOSAN TC 86
Préparation 5%
Avec chlore
Application Pulvérisation
Temps de contact 15 a 20 minutes

* Produit moussant, nécessité d'une centrale pulvérisation

@ Alcalin / @ Peroxyde d'hydrogéne / © Alcalin chloré / @ Ethanol

BIEN APPLIQUER LE PRODUIT

Il est important de respecter les conditions d'application des produits :

+ Pour le nettoyage (détergence et détartrage), le dosage moyen des produits est entre 3 et 5 % avec un temps de contact entre 15
et 20 minutes

 Pour la désinfection, le temps de contact moyen est d'environ 20 minutes. Pour connaitre les concentrations minimales d'utilisation
homologuées, référez-vous au tableau ci-dessous :

LES RECOMMANDATIONS DE LEXPERT

q
DIVOSAN e DIVOSAN DIVOSAN DIVOSAN DIVOSAN
MULTIPLY TC 86 ETHA PLUS OMEGA HP HS 35
Concentration Acetobacter aceti 0,5 % 05%® 1% / 0,5 % 5%
g ut||[sat|on en Pediococcus parvulus 01 % 01%® 1% / 1% 5%
fonction des germes
cibles a éliminer Brettanomyces 0,25 % 01%® 1% 80 %@ 0,5 % 5%

O Test réalisé avec jus de raisin + mo(t concentré rectifié en remplacement de saccharose
@ Test réalisé avec albumine bovine en remplacement de saccharose

Consultez votre c=nologue pour bien raisonner les dosages adaptés a vos besoins.

RESPECTER LA REGLEMENTATION DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE

L'annexe VIl du reglement Bio UE 889/2008 donne la liste des composants autorisés pour le nettoyage et la désinfection des installations
pour la production animale et il est possible de s'y référer pour le nettoyage et la désinfection des installations vinicoles.

Les produits de détergence et de désinfection cités ici sont autorisés pour le nettoyage et la désinfection du matériel vinaire utilisé pour
la production des vins issus de I'agriculture biologique. La réglementation en agriculture biologique exige une tracabilité du rincage du
matériel pour s'assurer de son efficacité.

Retrouvez dans les gammes tous les intrants nécessaires a la vinification, I'élevage, la clarification
et stabilisation de vos vins ainsi qu'a la préparation a la mise en bouteilles !
Contactez votre cenologue pour raisonner ces étapes clés.

contactez votre cenologue ou votre magasin

® R Point
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